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LIEBE GASTE,

WIR DANKEN IHNEN HERZLICH
FUR IHR INTERESSE AN UNSEREM HAUS.

UNSERE FOLGENDEN VORSCHLAGE
SOLLEN IHNEN ALS ANREGUNG DIENEN.

IDEEN, WELCHE SIE NICHT IN UNSEREN VORSCHLAGEN
FINDEN, STEHEN WIR AUFGESCHLOSSEN GEGENUBER.
UNTER ANDEREM BEREITEN WIR AUCH
SAISONALE SPEZIALITATEN GERN FUR SIE ZU.

GERNE SIND WIR IHNEN BEI DER PLANUNG
IHRER VERANSTALTUNG BEHILFLICH UND ERSTELLEN
[HNEN EIN INDIVIDUELLES ANGEBOT.

BITTE VEREINBAREN SIE DAZU EINEN TERMIN.

DAS GESAMTE KUCHEN- UND SERVICETEAM
DES FLAIR HOTEL ALBER FREUT SICH, SIE UND IHRE GASTE
BALD BEGRUBEN UND BETREUEN ZU DURFEN.
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VORSPEISEN

BUNTER SALATTELLER

KNACKIGER GARTENSALAT MIT CHAMPIGNONS,
SPECK UND CROUTONS

GERAUCHTES KORSCHTAL-FORELLENFILET
MIT SAHNEMEERRETTICH UND BUTTERTOAST

HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS MIT DILL-SENF-SOBE

AN BUNTEM SALATBOUQUET
PARMASCHINKEN MIT MELONE
Mo0zzZARELLA MIT TOMATE UND BASILIKUM

ITALIENISCHES ANTIPASTI-GEMUSE
MIT RIESENGARNELEN UND GEHOBELTEM PARMESAN

SUPPEN

KLARE BRUHE MIT EINLAGE
(MAULTASCHEN, FLADLE, LEBERSPATZLE,
GRIEB- ODER MARKKLOBCHEN)

FESTTAGSSUPPE
(MIT FLADLE, MAULTASCHEN UND MARKKLOBCHEN)

TOMATENSUPPE MIT SAHNEHAUBCHEN
UND BASILIKUM

KAROTTEN-INGWERSUPPCHEN
(SUBLICH-SCHARF)

TOMATENESSENZ MIT RICOTTAKLOBCHEN
UND BASILIKUM

KRESSESCHAUMSUPPCHEN
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4,20 €

6,30 €

10,90 €

9,50 €

9,50 €

7,90 €

11,50 €

3,90 €

4,70 €

4,20 €

5,30 €

5,30 €

4,20 €



HAUPTGERICHTE

GEBRATENES ZANDERFILET AUF JOGHURT-LIMONENSOBE
MIT ZUCKERSCHOTEN UND TAGLIATELLE

GEBRATENES LACHSMITTELSTUCK AUF SAFRANSORE
MIT BLATTSPINAT UND PETERSILIENKARTOFFELN

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST AUF MORCHELRAHMSOBRE,
GEMUSE DER SAISON UND KARTOFFELGRATIN

GEBRATENE POULARDENBRUST MIT WURZIGER SPINATFULLUNG,
RIESLING-SAHNE-SOBE UND TAGLIARINI

LAMMBRATEN AN THYMIANSOBE MIT RATATOUILLE
UND ROSMARINKARTOFFELN

MEDAILLONS VON DER SCHWEINELENDE IM SPECK GEBRATEN

AUF APFEL-CALVADOS-SOBE MIT FRISCHEM SAISONGEMUSE
UND KARTOFFELKROKETTEN

GEMISCHTER BRATEN MIT RAHMSOSRE,
HAUSGEMACHTEN SPATZLE UND GEMISCHTEM SALAT

MEDAILLONS VOM RIND UND SCHWEIN AUF PILZRAHMSOBE
MIT GEMUSE DER SAISON UND HAUSGEMACHTEN SPATZLE

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
KALBSCHNITZEL MIT SALBEI UND PARMASCHINKEN GEBRATEN
AUF MARSALASORBE, DAZU TAGLIATELLE UND BLATTSALATE

ZURCHER KALBSGESCHNETZELTES
MIT ROSTITALER UND BLATTSALATEN

GEFULLTE KALBSMEDAILLONS AUF ROSMARINJUS
MIT SPECKBOHNEN UND KARTOFFELGRATIN

TORTELLINI MIT FRISCHKASEFULLUNG
IN RUCCOLARAHMSOBRE
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16,90 €

15,40 €

14,80 €

12,90 €

15,80 €

15,80 €

13,90 €

16,40 €

16,90 €

17,90 €

22,90 €

10,40 €



DESSERTS

FRANZOSISCHER KASEAUSWAHL MIT WEINTRAUBEN 6,30 €
ITALIENISCHER KASEAUSWAHL MIT FRISCHEN FEIGEN 7,30 €
ROTE GRUTZE MIT VANILLEEIS SAHNE 4,90 €

V ANILLEEIS MIT HEIBEN HIMBEEREN

UND SAHNE 5,30 €
SCHWARZWALDBECHER

MIT VANILLE- UND SCHOKOLADENEIS, EINGELEGTEN KIRSCHEN,

KIRSCHWASSER UND SAHNETUPFER 4,90 €

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
MIT FRISCHEN FRUCHTEN 5,90 €

DUNKLES UND HELLES SCHOKOLADENMOUSSE
MIT FRISCHEN FRUCHTEN 5,30 €

HAUSGEMACHTER APFELSTRUDEL
MIT VANILLEEIS UND SAHNE 5,90 €

PANNA COTTA AUF FRUCHTSORE
MIT FRISCHEN FRUCHTEN 6,30 €

DuUO VON ZITRONEN- UND CASSISSORBET
MIT FRISCHEN FRUCHTEN 7,30 €

GRAND-MARNIER-PARFAIT
MIT FRISCHEN FRUCHTEN 5,30 €

MARILLENKNODEL AUF ZWETSCHGENSOBE

MIT WALNUBEIS UND SAHNE 6,30 €
FRUCHTE KICK
FRUCHTEIS MIT EXOTISCHEN FRUCHTEN UND SAHNE 4,90 €
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MENU 1

33,50 € PRO PERSON

BUNTE BLATTSALATE
MIT ESSIG-OL-DRESSING,
GEBRATENEM SPECK
UND CROUTONS

skeskosk

SCHWABISCHE HOCHZEITSSUPPE
MIT FLADLE, MAULTASCHEN UND MARKKLOBCHEN

skeskosk

MEDAILLONS VOM RIND UND SCHWEIN
AUF ZWEIERLEI SOBE
MIT FRISCHEM SAISONGEMUSE,
HAUSGEMACHTEN SPATZLE
UND KROKETTEN

sksksk

VANILLEEIS MIT HEIBEN HIMBEEREN
UND SAHNE

MENU 2

33,50 € PRO PERSON

MARINIERTES ANTIPASTIGEMUSE
MIT GEBRATENEM GARNELENSPIER
UND GEHOBELTEM PARMESAN

sksksk

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA
KALBSCHNITZEL MIT SALBEI
UND PARMASCHINKEN GEBRATEN
AUF MARSALASORE, DAZU RATATOUILLE
UND KARTOFFELPLATZCHEN

ksksk

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
MIT FRISCHEN FRUCHTEN

MENU 3

32,10 € PRO PERSON

KLARE BRUHE MIT FLADLE

skeskesk

GEFULLTE KALBSMEDAILLONS
AUF ROSMARINJUS
MIT SPECKBOHNENBUNDCHEN
UND KARTOFFELGRATIN

skeskesk

APFELKUCHLE
MIT ZIMTZUCKER UND VANILLEEIS

MENU 4

26,50 € PRO PERSON

BUNTER SALATTELLER

skeskeosk

MEDAILLONS VON DER SCHWEINELENDE
IM SPECK GEBRATEN
AUF APFEL-CALVADOS-SOBE
MIT FRISCHEM SAISONGEMUSE
UND KARTOFFELKROKETTEN

skskok

DUO VON ZITRONEN- UND CASSISSORBET
MIT FRISCHEN FRUCHTEN
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MENU 5

26,90 € PRO PERSON

CONSOMME MIT EIERSTICH

skeskeosk

TRANCHIERTE BARBERIE ENTENBRUST
AN ORANGEN-BUTTER-SOBE MIT
MANDELBROKKOLI UND HERZOGINKARTOFFELN

skskok

PANNA COTTA MIT FRUCHTSOBE

MENU 6

26,00 € PRO PERSON

KARTOFFELSUPPCHEN MIT KURBISKERNEN
UND STEIRISCHEM KURBISKERNOL

skskok

GEBRATENES ZANDERFILET
AN JOGHURT-LIMONEN-SOBE
MIT ZUCCHINIGEMUSE UND WILDREIS

skeskesk

TIRAMISU VON WALDBEEREN
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MENU 7

30,00 € PRO PERSON

KNACKIGER GARTENSALAT
IN ESSIG-OL-DRESSING
MIT GEBRATENEM SPECK UND CROUTONS

sksksk

KRESSESCHAUMSUPPCHEN

ksksk

SCHWEINEFILET WELLINGTON IM BLATTERTEIG
AUF RAHMSORBE MIT GEMUSE DER SAISON UND
DAUPHINE KARTOFFELN

skesksk

ZWEIERLEI SCHOKOLADENMOUSSE
MIT EXOTISCHEN FRUCHTEN

MENU 8

28,90 € PRO PERSON

BUNTER BLATTSALATE
IN SHERRYESSIG UND WALNUSSOL
MIT EINGELEGTEN SHIITAKE PILZEN

skeskosk

GEBRATENE MAISPOULARDENBRUST
AUF MORCHELRAHMSOBE
MIT GEULLTEN TOMATEN
UND KARTOFFEL-AUBERGINEN-GRATIN

skesksk

PISTAZIENHALBGEFRORENES AUF EIERLIKORSOBE
UND SCHOKOLADENCREPES




SCHLEMMERBUFFET 1

AB 25 PERSONEN
31,50 € PRO PERSON

HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS MIT DILL-SENFSOBE
GEFULLTES ZANDERFILET MIT KERBELDIP
GRIECHISCHER BAUERNSALAT
ZUCCHINISALAT, MEERESFRUCHTESALAT
GERAUCHTE PUTENBRUST MIT MELONENFILETS
CHAMPIGNONSALAT MIT LAUCHZWIEBELN
BUNTE SALATAUSWAHL MIT ZWEIERLEI DRESSING
KASE- UND SCHINKENSTREIFEN
BROTAUSWAHL UND BUTTER

skookk

TRANCHEN VON DER MAISPOULARDE
AUF CHAMPIGNONS A LA CREME
KALBSTAFELSPITZ AUF MEERRETTICH-SAHNESOBE
GEMUSE DER SAISON
PETERSILIENKARTOFFELN & HAUSGEMACHTE SPATZLE

skookk

EXOTISCHE OBSTPLATTE
MOUSSE VON WEIBER UND DUNKLER SCHOKOLADE
CREME BRULEE
EISVARIATIONEN
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SCHLEMMERBUFFET 2

AB 25 PERSONEN
29,00 € PRO PERSON

GERAUCHTE FORELLENFILETS MIT SAHNEMEERRETTICH
HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS MIT DILL-SENF-SOSE
MAISSALAT MIT PUTENBRUSTSTREIFEN
SCHWARZWALDER SCHINKEN MIT MELONE
MEERESFRUCHTESALAT, GRIECHISCHER BAUERNSALAT
MOZZARELLA MIT TOMATEN UND FRISCHEM BASILIKUM
BUNTE SALATAUSWAHL MIT ZWEIERLEI DRESSING
BROTAUSWAHL UND BUTTER

kkk

GEBRATENES SEELACHSFILET IN RIESLING-RAHMSOBE
SCHWEINEBRATEN IN PFEFFERSORBE
BUNTE GEMUSEVARIATION DER JAHRESZEIT
KARTOFFELGRATIN, GEMISCHTER REIS UND TAGLIATELLE

kkk

BUNTE OBSTPLATTE
WARMER APFELSTRUDEL MIT VANILLESOBE
AMARETTO-MASCARPONE-CREME
FISVARIATIONEN
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SCHLEMMERBUFFET 3

AB 25 PERSONEN
35,00 € PRO PERSON

MARINIERTES HAHNCHEN IN ZITRONENSOBE
HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS MIT AVOCADODIP
SCHWARZWALDER SCHINKEN MIT MELONE
TAFELSPITZ IN VINAIGRETTE
WEIBE RIESENBOHNEN MIT THUNFISCH
ANTIPASTIGEMUSE
BUNTE SALATAUSWAHL MIT ZWEIERLEI DRESSING
KASE- UND SCHINKENSTREIFEN
BROTAUSWAHL UND BUTTER

skookk

GEBRATENES DORADENFILET MIT KAPERN,
OLIVEN, TOMATEN UND KRAUTERN
ZARTE KALBSRUCKENSTEAKELETTES
MIT FRISCHEN AUSTERNPILZEN IN ROTWEINSOBE
GEMUSE DER SAISON,
BASMATIREIS UND KARTOFFELGRATIN

kkk

EXOTISCHE OBSTPLATTE
ROTE GRUTZE MIT VANILLESOBE
BAYERISCHE CREME
KASE VOM BRETT MIT VERSCHIEDENEN BROTSORTEN UND BUTTER
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ITALIENISCHES BUFFET

AB 25 PERSONEN
37,50 € PRO PERSON

VITELLO TONNATO
PARMASCHINKEN MIT MELONE
SALAT CAPRESE, MARINIERTES ANTIPASTI-GEMUSE
ARTISCHOCKENHERZEN MIT STRAUCHTOMATEN
MARINIERTER PILZSALAT
VENEZIANISCHER MEERESFRUCHTESALAT
BLATTSALATE MIT ESSIG-OL- UND BALSAMICODRESSING
VERSCHIEDENE BROT- UND BROTCHENSORTEN, BUTTER

kkk

DORADENFILETS MIT OLIVEN UND TOMATEN
SALTIMBOCCA A LA ROMANA
KALBSSCHNITZEL MIT SALBEI UND PARMASCHINKEN
MEDITERRANES GEMUSE
TAGLIATELLE UND PIEMONTAISER GNOCCHI

kkk

HAUSGEMACHTES TIRAMISU
PANNA COTTA AUF ERDBEERSOBE
BUNTE OBSTPLATTE
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FILDERBUFFET

AB 25 PERSONEN
26,50 € PRO PERSON

RUSTIKALE PLATTE MIT RAUCHWURSTSPEZIALITATEN
KASEBRETT MIT WEINTRAUBEN
SCHWABISCHER KARTOFFELSALAT
NUDELSALAT MIT PILZEN, KASE-EI-SALAT
ROTER UND WEIBER KRAUTSALAT
GURKENSALAT MIT SCHMAND, TOMATENSALAT MIT BASILIKUM
KAROTTENSALAT MIT ORANGENFILETS
GEFLUGELSALAT HAWAII MIT FRISCHEN FRUCHTEN
BLATTSALATE UND VERSCHIEDENE DRESSINGS
BROTAUSWAHL UND BUTTER

kkk

MAULTASCHEN IN DER BRUHE

SPANFERKELROLLBRATEN MIT FILDERSAUERKRAUT
UND SCHUPFNUDELN
ODER
SAUERBRATEN MIT ROTKOHL UND SERVIETTENKNODEL

HAUSGEMACHTE SPATZLE

kkk

APFELKUCHLE ODER APFELSTRUDEL MIT VANILLESOBE
ROTE GRUTZE MIT SAHNE, OBSTPLATTE
V ANILLEEIS
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KILASSISCHES BUFFET

AB 25 PERSONEN
35,50 € PRO PERSON

HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS MIT DILL-SENF-SOBE
CHAMPIGNONSALAT MIT LAUCHZWIEBELN
ROSA GEBRATENES ROASTBEEF MIT REMOULADENSORE
SHRIMPSCOCKTAIL, RATATOUILLESALAT
GERAUCHTE PUTENBRUST MIT MELONENFILETS
GEBRATENES MARINIERTES GEMUSE
MO0OZZARELLA MIT TOMATEN UND BASILIKUM
BUNTE SALATAUSWAHL MIT VERSCHIEDENEN DRESSINGS
BROT UND BUTTER

kkk

GEBRATENE POULARDENBRUST
MIT WURZIGER SPINATFULLUNG IN RIESLING-SAHNE-SOBE
SCHWEINEFILETMIGNONS AUF APFEL-CALVADOS-SOBE
BUNTES GEMUSE,
KARTOFFELGRATIN UND HAUSGEMACHTE SPATZLE

skkk
EXOTISCHE FRUCHTEVARIATION
BUTTERMILCHMOUSSE

HAUGEMACHTES TIRAMISU
ROTE GRUTZE MIT VANILLEEIS

kkk

INTERNATIONALE KASESPEZIALITATEN
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GRILLBUFFET

AB 25 PERSONEN
26,50 € PRO PERSON

SCHWABISCHER KARTOFFELSALAT
NUDELSALAT MIT PILZEN, GEGRILLTES ANTIPASTIGEMUSE,
MAISSALAT MIT PUTENSTREIFEN
ROTER UND WEIBER KRAUTSALAT
GURKENSALAT MIT SCHMAND, TOMATE & MOZZARELLA
KAROTTENSALAT MIT ORANGENFILETS
GEFLUGELSALAT HAWAII MIT FRISCHEN FRUCHTEN
BLATTSALATE UND VERSCHIEDENE DRESSINGS
BROTAUSWAHL UND BUTTER

kkk

VoM GRILL
RIESENGARNELEN AM SPIER
RIB-EYE-STEAKS, PUTENSTEAKS
GRILLMAISKOLBEN, GEMUSEGRILLSPIES,

OFENKARTOFFELN UND WILDE KARTOFFELN MIT SCHMAND
VERSCHIEDENEN DIPS UND ZWEIERLEI KRAUTERBUTTER

kkk

EXOTISCHE OBSTPLATTE
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FEINES AUS UNSERER
HAUSEIGENEN KONDITOREI

TORTEN
35,00 EUR

SAHNETORTEN
(2.B. SCHWARZWALDER KIRSCH-, SCHOKO-BANANEN-SAHNE-,
PFIRSICH-SAHNE-, KASE-SAHNE-, JOGHURT-SAHNETORTE)

CREMETORTEN (VON SEPTEMBER BIS APRIL)
(2.B. NUSSCREME-, SCHOKOCREME- & SACHERTORTE)

BELEGTE KUCHEN
28,00 EUR

(2.B. HIMBEER-, ERDBEER- & VIERFRUCHTKUCHEN)

GEBACKENE KUCHEN
24,00 EUR

(2.B. KASE-, APFEL-, JOGHURT-BIRNEN-, ZWETSCHGEN-,
HEIDELBEER- & APRIKOSEN-STREUSEL-KUCHEN)

UNSERE CHEFIN & KONDITORMEISTERIN KATRIN SEIFRIED
FERTIGT GERN NACH IHREN WUNSCHEN:

HOCHZEITSTORTEN,
TAUFTORTEN, GEBURTSTAGSTORTEN

(2-5 STOCKIG, IN HERZFORM, BUCHFORM ODER ANDERE FORMATE)
PREISE RICHTEN SICH NACH GROSE UND DEKORATION

GERN ERSTELLEN WIR IHNEN IHR INDIVIDUELLES ANGEBOT.
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SNACKS

GULASCHSUPPE MIT BAGUETTE 5,30 €
KARTOFFELSUPPE MIT SAITENWURSTLE 5,30 €
EIN PAAR SAITEN MIT SENF UND BROT 4,30 €
EIN PAAR WEIBWURSTE MIT SUBEM SENF

UND LAUGENBREZELN 4,80 €
20 KLEINE WARME TEIGTASCHEN GEFULLT MIT:

~ LACHS, SCHINKEN-KASE, CHICKEN-CURRY, KASE (GEMISCHT) 14,00 €

CANAPEES BELEGT MIT

KLASSISCHE KATEGORIE (1,90 €/ STUCK)
~ KRAUTERFRISCHKASE

~ PAPRIKAFRISCHKASE

~ KASE-EI1

~ SALAMI

~ SCHINKEN

~ PAPRIKALYONER

~ SCHWARZWALDER SCHINKEN

GEHOBENE KATEGORIE (2,60 €/ STUCK)
~ PARMASCHINKEN UND MELONE
~ GERAUCHTE FORELLENFILETS
MIT SAHNEMEERRETTICH
~ THUNFISCHCREME MIT KAPERNAPFELN
~ MARINIERTEM ANTIPASTI-GEMUSE
~ GERAUCHTE PUTENBRUST
~ ROASTBEEF MIT REMOULADENSORBE
~ HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS
MIT DILL-SENF-SOBE

HALBE BELEGTE BROTCHEN MIT

KLASSISCHE KATEGORIE (2,00 €/STUCK)
~ KRAUTERFRISCHKASE

~ PAPRIKAFRISCHKASE

~ KASE-E1

~ SALAMI

~ SCHINKEN

~ PAPRIKALYONER

~ SCHWARZWALDER SCHINKEN

GEHOBENE KATEGORIE (2,70 € /STUCK)
~ PARMASCHINKEN UND MELONE
~ GERAUCHTE FORELLENFILETS
MIT SAHNEMEERRETTICH
~ THUNFISCHCREME MIT KAPERNAPFELN
~ MARINIERTEM ANTIPASTI-GEMUSE
~ GERAUCHTE PUTENBRUST
~ ROASTBEEF MIT REMOULADENSOSBE
~ HAUSGEBEIZTER KRAUTERLACHS
MIT DILL-SENF-SOBE
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APERITIF

GLAS HAUSMARKE SEKT CUVEE ,,HOTEL ALBER* EXTRA DRY
GLAS PROSECCO

CAMPARI* SODA

CAMPARI* ORANGE

SHERRY DRY, MEDIUM ODER CREAM

MARTINI BIANCO ODER DRY

PORTWEIN DELAFORCE RUBY

PORTWEIN NIEPOORT FINE OLD TAWNY

SEKT & CHAMPAGNER

HAUSMARKE SEKT CUVEE ,,HOTEL ALBER* EXTRA DRY
E SECCO ESSLINGER PERLWEIN WEIS ODER ROSE
PROSECCO “VALDO” EXTRA DRY

CHAMPAGNER WANNER BOUGE GRAND CRU BRUT

LONGDRINKS

WoODKA LEMON (KIRSCH, ORANGE)
BACARDI COLA (KIRSCH, ORANGE)
GIN TONIC

WHISKY COLA

* MIT FARBSTOFF

FLAIR
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0,1L
0,1L
02L
0,2L
5CL
5CL
5CL
5CL

0,75L
0,75L
0,75L
0,75L

0,2L
02L
0,2L
02L

4,10€
3,80 €
4,00 €
4,50 €
3,50 €
3,30 €
3,50 €
3,80 €

17,90 €
19,90 €
17,90 €
49,90 €

4,50 €
4,50 €
4,50 €
4,50 €



WEIBWEINE

MUNDELSHEIMER ROZENBERG

MULLER-THURGAU Q.B.A.
WG MUNDELSHEIM E.G.

DURRENZIMMERNER HEUCHELBERG

RIESLING TROCKEN Q.B.A.
WG DURRENZIMMERN STOCKHEIM E.G.

LEHRENSTEINSFELDER STEINACKER

RIESLING Q.B.A.
WG LEHRESTEINSFELD E.G.

AUGGENER SCHAF

BADISCHER GUTEDEL TROCKEN Q.B.A.
WG AUGGENE.G.

OBERROTWEILER

GRAUER BURGUNDER TROCKEN Q.B.A.
KAISERSTUHLER WINZERVEREIN OBERROTWEIL

ESSLINGER SCHENKENBERG

RIESLING Q.B.A.
WG ESSLINGEN

ROSEWEINE

OBERROTWEILER

SPATBURGUNDER WEIBHERBST Q.B.A.
KAISERSTUHLER WINZERVEREIN OBERROTWEIL

OBERROTWEILER

SPATBURGUNDER WEIBHERBST TROCKEN Q.B.A.
KAISERSTUHLER WINZERVEREIN OBERROTWEIL

ESSLINGER SCHENKENBERG

SCHILLERWEIN Q.B.A.

WG ESSLINGEN m
L
L0
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1,0L

1,0L

1,0L

1,0L

1,0L

1,0L

1,0L

1,0L

1,0L

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

14,10 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €

12,90 €



ROTWEINE

HABERSCHLACHTER DACHSBERG

TROLLINGER MIT LEMBERGER Q.B.A.
WG BRACKENHEIM E.G. 1,0L 12,90 €

MUNDELSHEIMER ROZENBERG

LEMBERGER TROCKEN QQ.B.A
WG MUNDELSHEIM E.G. 1,0L 12,90 €

FLEINER KIRCHENWEINBERG

SCHWARZRIESLING MIT SAMTROT Q.B.A.
WG FLEIN-THALHEIM 1,0L 14,20 €

ROTENBERGER SCHLOBBERG

TROLLINGER TROCKEN Q.B.A.
WG STUTTGART ROTENBERG 1,0L 14,20 €

LOWENSTEINER WOHLFAHRTSBERG

REGENT Q.B.A.
WG LOWENSTEIN E.G. 0,75L 13,50 €

ESSLINGER SCHENKENBERG

TROLLINGER MIT LEMBERGER Q.B.A.

WG ESSLINGEN 1,0L 12,90 €
OBERROTWEILER

SPATBURGUNDER TROCKEN Q.B.A.

KAISERSTUHLER WINZERVEREIN OBERROTWEIL 1,0L 14,20 €

DEUTSCHE PRADIKATSWEINE UND AUSLANDISCHE WEINE FUHREN WIR
EBENFALLS. BEI INTERESSE FRAGEN SIE UNS EINFACH.
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BIERE

BITBURGER PILS VOM FAB

ZWIEFALTER KLOSTERBRAU SPEZIAL EXPORT VOM FAB
KOSTRITZER SCHWARZBIER VOM FAB

WEIHENSTEPHANER HEFEWEIZEN VOM FAB

WEIHENSTEPHANER HEFEWEIZEN DUNKEL
WEIHENSTEPHANER KRISTALLWEIZEN

BITBURGER DRIVE ALKOHOLFREI

ALKOHOLFREIE GETRANKE

APOLLINARIS

APOLLINARIS STILL
TEINACHER

APFELSAFTSCHORLE
ORANGENSAFTSCHORLE

APFELSAFT

ORANGENSAFT
MULTIVITAMINSAFT
ROTER TRAUBENSAFT
SAUERKIRSCHNEKTAR
TOMATENSAFT

SCHWEPPES BITTER LEMON
SCHWEPPES TONIC WATER
SCHWEPPES GINGER ALE
CocA-CoLA, FANTA, SPEZI

SUBER SPRUDEL

FLAIR
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03L
04L
0,5L

03L
0,5L

0,3L
0,5L

03L
0,5L
0,5L
0,5L

0,33L

0,25L
0,5L
0,25L
0,25L
0, 7L
03L
0,5L
03L
0,5L
0,2L
02L
0,2L
02L
0,2L
02L
0,2L
02L
0,2L
0,3L
0,5L
0,3L

2,70 €
2,90 €
3,10€

2,70 €
3,10€

2,70 €
3,10€

2,70 €
3,10€
3,10€
3,10€

2,70 €

2,20 €
3,60 €
2,20 €
2,20 €
4,00 €
2,20€
3,10 €
2,40 €
330€
2,00 €
2,20 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,50 €
2,20 €
3,10 €
1,60 €



WAS SIE SONST NOCH WISSEN SOLLTEN?

KAFFEEGEDECK: MOCHTEN SIE ZU IHREM FEST DIE KUCHEN
SELBER MITBRINGEN, BERECHNEN WIR FUR
EIN GEDECK 1,90 €.

KORKGELD: IHRE LIEBLINGSWEINE DURFEN SIE GERNE
MITBRINGEN. WIR BERECHEN PRO AN-
GEFANGENE FLASCHE 7,90 € KORKGELD.

GEMA: MUSIKAUFFUHRUNGEN ALLER ART MUSSEN
DER GEMA (GESELLSCHAFT FUR
MUSIKALISCHE VERVIELFALTIGUNGS-
RECHTE) GEMELDET WERDEN. GERNE UBER-
NEHMEN WIR DIE ANMELDUNG.

SPEERZEIT-

VERKURZUNG: SOLLTE IHR FEST UBER DIE GESETZLICHE
SPERRZEIT HINAUSGEHEN
MUSS EINE SPERRZEITVERKURZUNG
BEANTRAGT WERDEN.
BITTE SPRECHEN SIE UNS AN.

RAUMMIETE: BEI EINEM GEMEINSAMEN MENU
ODER BUFFET ENTFALLT DIE RAUMMIETE.

MITTERNACHTS-

ZUSCHLAG: BERECHNEN WIR NICHT

DEKORATION: DIE FESTLICHE BLUMENDEKORATION KONNEN
WIR GERNE AUF WUNSCH FUR SIE BEI UNSEREM
FLORISTEN BESTELLEN.

BLUMEN KOCH IN SIELMINGEN 07158/8434

)
0

FLAIR
HOTEL




CHECKLISTE FUR IHRE FESTLICHKEIT

ART DER VERANSTALTUNG:

PERSONENZAHL.:

EINZELZIMMER:
DOPPELZIMMER:

BEGRUBUNG

* NAMENSLISTE
* SITZPLAN
* REDEN

AUSSTATTUNG

* U-FORM

* FISCHGRATEN

* EINZELTISCHE

* GESCHENKTISCH

DEKORATION

* BLUMENDEKORATION

* MENUKARTEN & WIDMUNG
* KERZEN

* TISCHKARTEN

FLAIR

HOTEL

AM:

KINDER:

VOM: BIS:
VOM: BIS:
UNTERHALTUNG

* ALLEINUNTERHALTER
* KUNSTLER
* BAND

SPEISEN & GETRANKE

* MENU

* BUFFET

* IMBISS

* FRUHSTUCK

* MITTAGESSEN

* KAFFEETAFEL

* ABENDESSEN

* MITTERNACHTSIMBISS
* APERITIF

* COCKTAILEMPFANG

* GETRANKE ZUM ESSEN
* DIGESTIF



